BASK MED
VINGERNE

Fi den dejligste smagsoplevelse
- veelg Vingebaskeren: 3 delikate snitter (halve
stykker klassisk dansk smerrebrad) af hgj
kvalitet, kombineret med ol og snaps,
ngje afstemt efter maden.

Vingebaskeren

3 snitter
(Se bagsiden for beskrivelse og udvalg)

+
1 x specialol

(Sperg tjeneren)

+
2 X snapse

(Sporg tjeneren)

PRIS 288 kr.

Pris for 3 snitter: 189 kr.
Pris for ol og snaps uden smerrebrad: 99 kr.

Vingebaskeren serveres man-ons kl. 11-16.30.



VINGE-
BASKEREN

Veelg 3 stk. af
folgende snitter:

1. Marineret sild

Gammeldags modnet. Karrysalat, kapers, sg og ra lag.

6. £g & Rejer

Mayonnaise og citron.

8. Klassisk sprad fladfisk

Friteret og serveret med remoulade og citron.

12. Varmraget kullermousse
Tranebaer og dild.

19. Vegetaren
Avocado, pocheret &g og hytteost.

20. Louises kartoffelmad

Mayonnaise, tomat, ra lag og stegte lag.

21. Kongens kartoffelmad
(NY OPSKRIFT) Karrymayonnaise, tomat,
ra log, stegte log og spradstegt bacon.

22. Den heldige kartoffel
Rogel kartoffel, fed cremefraiche med persille og
radiser samt spradstegt lufttarret skinke.

23. Lun leverpostej

Smarstegte svampe, spradstegt bacon og syltede radbeder.

25. Rullepolse

Italiensk salat, portvinssky, kapers og ra lag.

26. Klassisk roastbeef
Remoulade, stegte log, peberrod og agurkesalat.

29. Klassisk tatar
Pickles, ra lag, stegte lag, kapers, peberrod og seeggeblomme.




